


        3.2. Взаимоотношения между юридическими лицами и индивидуальными предпри-

нимателями, осуществляющими организацию поставки (далее-поставщик), и общеобра-

зовательным учреждением регулируются договором, заключенным в порядке, опреде-

ленным действующим законодательством. Закупка продуктов питания для общеобразо-

вательного учреждения осуществляется на основании проведения конкурсных процедур 

в соответствии с Федеральным Законом от 05.04. 2013г. № 44 «О контрактной системе в 

сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципаль-

ных нужд». 

3.3. Горячее питание обучающихся организуется в соответствии с примерным 

двухнедельным меню. 

При составлении меню рекомендуется, по возможности, учитывать как территори-

альные особенности питания, так и набор продуктов в соответствии с сезоном. 

3.4. Медико-биологическая и гигиеническая оценка рационов питания (примерных 

меню), разрабатываемых столовой школы; выдача санитарно-эпидемиологических за-

ключений о соответствии типовых рационов питания (примерных меню) санитарным 

правилам и возрастным нормам физиологической потребности детей и подростков в 

пищевых веществах и энергии; плановый контроль за организацией горячего питания; 

качество поступающего сырья и готовой продукции, реализуемых в общеобразователь-

ном учреждении, осуществляется органами ТО Управления Роспотребнадзора  по РТ 

(Татарстан) в Буинском, Тетюшском районах. 

3.5. Столовая школы  осуществляют производственную деятельность в режиме ра-

боты общеобразовательного учреждения. 

3.6. Отпуск питания организуется по классам в соответствии с графиком, утвер-

жденным директором школы. Классные руководители сопровождают обучающихся и 

контролируют прием ими пищи. 

3.7. Ежедневный учет обучающихся, получающих питание,  ведут классные руко-

водители. 

3.8. Приказом директора в школе создается бракеражная комиссия, в обязанности 

которой входит контроль качества пищи до приема ее детьми и ведение бракеражного 

журнала. В состав комиссии, численностью не менее 3-х человек, могут входить пред-

ставители: 

-педагогов; 

-администрации; 

-родительского комитета; 

-медицинского работника. 

3.9. Руководитель общеобразовательного учреждения несет ответственность за: 

- комплектование квалифицированными кадрами для организации горячего пита-

ния; 

- состоянием  материально-технической базы, своевременный ремонт технологиче-

ского и холодильного оборудования в помещении для организации горячего питания; 

- деятельность столовой; 

- своевременное заключение договоров на продукты питания, за договорные цены 

на продукты питания; 

- соблюдение санитарно-гигиенических норм; 

- организацию и качество горячего питания обучающихся; 

- охват обучающихся горячим питанием; 

- своевременное представление списков, смет и отчетов по расходованию средств; 

- утверждение графика питания; 

- организация отчетности. 



3.10. В общеобразовательном учреждении из числа работников приказом директо-

ра школы назначается ответственный за организацию горячего питания обучающихся. 


